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2020 Macon-Bussieres AOC

En Préle, Louis Dorry

Una nuova scoperta nella Borgogna meridionale

Descrizione del vino:

Top Macon con un enorme potenziale di maturita e grande profondita di sapore, grazie a viti
di 90 anni.

Nota di degustazione:

Giallo intenso e scintillante. La frutta gialla domina il bel bouquet con note di fiori, erbe
aromatiche, mandorle appena tostate e brioche. Al palato & intenso, corposo e succoso, con
un fruttato marcato, note salate e speziate, limone grattugiato, ananas, mela e brioche
imburrata. Grande finezza nonostante I'incredibile potenza, con una precisa mineralita.
Abbinamenti:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese d'origine: FR
Regione: Borgogna
Sottoregione: Maconnais
Valutazioni: Score 18.5/20
Viticoltura: Tradizionale
& o —i Gradazione alcolica: 13.0%
LQUES DORRY Maturita: fino a 2034
MACON -BUSSIERES Varieta d'L_Jva:_ 100% Chardonnay
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Macon-Bussieres AOC

En Préle

Louis Dorry

Origine: FR

Valutazioni: Score 18.5/20

Varietd d'uva: 100% Chardonnay
Maturita: fino a 2034
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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