o Nr
MOVENPICK

VINS

2015 Gruner Veltliner Federspiel

Treu, Weinhofmeisterei, Mathias Hirtzberger

Mineralisch, pikant, elegant

Descrizione del vino:

Mathias Hirtzberger stammt aus einer bekannten Winzerdynastie aus Spitz und hat sich im
Jahr 2014 nur ein paar Kilometer weiter in Wésendorf niedergelassen. In Wosendorf ist das
Klima milder als donauabwarts, da von Osten warme Luft einstrdmt. Der klimatische
Gegensatz mit dem kuhlen Kontinentalklima aus dem Westen schafft die perfekten
Bedingungen fur den Weinanbau auf dem Hochplateau tiber der Donau. «Unser Ziel ist es,
die verschiedenen Charaktere der Weingarten bestmdoglich zu erkennen und deren
Zusammenspiel zu verstehen, und so die Typizitat jeder Lage herauszuarbeiten», so Mathias
Hirtzberger.

Nota di degustazione:

Helles Gelb. Zartes Bouquet nach Wiesenblumen Anis und Fenchel, am Gaumen mineralisch
mit Zitronengras und Agrumen, aktuell mehr Aromatik wie Kraft, im mittleren Finale
Schlisselblumen und Zitrusfriichte — guter Speisebegleiter!

Abbinamenti:

Herrlicher Begleiter zu Teigtaschen, kalten Platten mit Dips, Fisch- oder Gemiisecarpaccio
sowie leichten Vorspeisen und Sisswasserfischen.

Consigli per il consumo:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

Paese d'origine: Austria
Regione: Bassa Austria
Sottoregione: Wachau
Produttore: Weinhofmeisterei Mathias Hirtzberger
Valutazioni: Score 17/20, Falstaff 91/100
WEINHOFME[STERE Vinificazione: 4 Monate in Grossholz
-.«.HU Viticoltura: Tradizionale
o Gradazione alcolica: 12.5 %
- Maturita: Jetzt bis 2020
Varieta d'uva: 100% Griner Veltliner
Numero di articolo: 0860315

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Gruner Veltliner Federspiel
Treu

Weinhofmeisterei

Mathias Hirtzberger

Origine: Austria

Valutazioni: Score 17/20, Falstaff 91/100
Varieta d'uva: 100% Grlner Veltliner
Maturita: Jetzt bis 2020

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 4 Monate in Grossholz
Gradazione 12.5%

alcolica:

Servizio: Gekiihlt bei 8-10 Grad servieren
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