
2018 Cabernet Franc Gran Enemigo

Gualtallary Single Vineyard - Mendoza, Adrianna Catena & Alejandro Vigil, Puerto Ancona

L'ammaliante Cabernet Franc della stella dell'enologia

Descrizione del vino:
Rosso granato molto scuro, note di alloro e cassis al naso, al palato inizialmente delicati frutti
rossi incorniciati da tannini maturi, questo Cabernet Franc sale gradualmente fino a
raggiungere la piena dimensione - un mix impressionante di tensione ed eleganza e molto
vicino alla perfezione. Bravo, Alejandro Vigil - il degustatore sudamericano di Robert Parker
Luis Gutiérrez lo considera uno dei più importanti viticoltori argentini: se volete sapere perché,
provate questo vino. Perché sotto la direzione di Vigil, il Cabernet Franc sta diventando il
secondo vitigno simbolo del Paese andino.
Abbinamenti:
Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si può servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
Produttore: Bodega Aleanna
Valutazioni: Antonio Galloni 97/100, Score 20/20, Descorchados 96/100,

James Suckling 96/100, Tim Atkin 96/100
Vinificazione: 16 Mesi in Fulmine
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: fino a 2033
Varietà d'uva: 85% Cabernet Franc, 15% Malbec
Numero di articolo: 0889218
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Franc Gran Enemigo
Gualtallary Single Vineyard - Mendoza
Adrianna Catena & Alejandro Vigil
Puerto Ancona

Origine: Argentina
Valutazioni: Antonio Galloni 97/100, Score 20/20,

Descorchados 96/100, James Suckling 96/100,
Tim Atkin 96/100

Varietà d'uva: 85% Cabernet Franc, 15% Malbec
Maturità: fino a 2033
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 16 Mesi in Fulmine
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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