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2020 Els Pics

Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Un Priorat di Mas Alta che fa tutto

Descrizione del vino:

Un Priorat da bere con facilita tutti i giorni della settimana. Proviene dall'entroterra di
Barcellona e prospera nelle alte quote del paesaggio brullo, caratterizzato da forti escursioni
termiche tra il giorno e la notte. Con Els Pics, I'enologo Michel Tardieu ha creato una cuvée
seducentemente fruttata che si armonizza perfettamente con una varieta di piatti forti. Un
Priorat equilibrato, ricco di carattere terroir, a un prezzo estremamente interessante.

Nota di degustazione:

Rosso cremisi intenso con riflessi violacei dal disco al centro. Il bouquet presenta note
deliziose e complesse di mora e mirtillo, con un accenno di ribes nero. L'aroma tipico del
Priorat si rivela in spezie delicate, sambuco e torta di ciliegie. Al palato € un frutto
concentrato, con una discreta mineralita e un tocco di erbe mediterranee. Il succoso palato
medio rivela piacevoli note di frutti di bosco fino al finale fresco e fruttato.

Abbinamenti:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Priorat

Produttore: Mas Alta

Valutazioni: Parker 91/100, Score 18/20, Guia Pefiin 91/100
Vinificazione: 10 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 15.0%

Maturita: fino a 2030

Varieta d'uva: 50% Grenache, 40% Carignan, 5% Merlot, 5% Syrah
Numero di articolo: 0495420
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Els Pics

Priorat DOCa

Bodegas Mas Alta

Origine: Spagna

Valutazioni: Parker 91/100, Score 18/20, Guia Pefiin 91/100

Varieta d'uva: 50% Grenache, 40% Carignan, 5% Merlot, 5%

Syrah

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 10 Mesi in Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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