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5 2011 Pinot Noir
Marlborough, Clos Henri
JENI Das Rote Flaggschiff der Familie Bourgeois

Nota di degustazione:

Reintdnige, feine und elegante Nase, Pflaumen, Kirschen — dezent mit feinen Réstaromen
untermalt. Trinkt sich vollfruchtig, saftig mit viel dunklen Beerenfriichten, betont krauterwirzig,
etwas Lakritze, sehr stimmige, weil harmonisch —seidige Textur, reife, feine Tanninstruktur
und Saurefrische. Zur Zeit noch eine Spur wild und jugendlich-ungestiim, wird sich in naher
Zukunft zu einem grofRartigen Ganzen zusammenfinden. Eine sehr spannende,
Uberzeugende und gekonnte Interpretation seines Terroirs aus Marlborough.

Abbinamenti:

Geniessen Sie diesen Wein zu Steaks, Lammkoteletts, Fisch und Gemiise vom Grill. Ebenso
hervorragend zu Kalbfleisch und Wildgerichten.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Paese d'origine: Nuova Zelanda
Regione: Marlborough
Produttore: Clos Henri
Valutazioni: Score 18/20
//' Ty Vinificazione: 14 Monate in Barrique
/ ' \ Viticoltura: Tradizionale
/__ ' Gradazione alcolica; 14.5 %
Maturita: Jetzt bis 2021
(\i]:?i H}EI?IRI Varieta d'uva: 100% Pinot Noir
NEWZ D Numero di articolo: 0785611
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir

Marlborough

Clos Henri

Origine: Nuova Zelanda

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Pinot Noir

Maturita: Jetzt bis 2021

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 14 Monate in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
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