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2010 Chateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé, Pauillac AOC

La pecora pit monumentale e robusta (Rolf Bichsel Vinum)

Nota di degustazione:

Corposo, di colore granato-porpora, denso al centro, con un disco lilla. Bouquet floreale con
sentori di gelso, mirtillo, liquirizia e ribes nero, oltre a spezie profonde e complesse. Il palato &
fluido, omogeneo e pieno di finezza, con una trama satinata, tannini vellutati e un potente
retrogusto tostato. Eleganza femminile con brillanti retroaromi.

Abbinamenti:

Delizioso con brasati, entrecote, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: FR
Regione: Bordeaux
Sottoregione: Pauillac
Produttore: Chateau Mouton Rothschild
Valutazioni: James Suckling 100/100, Parker 98+/100
Gradazione alcolica: 13.5%
Maturita: fino a 2050
ileau - Numero di articolo: 0459210

“I/B(%‘fw

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé

Pauillac AOC

Origine: FR

Valutazioni: James Suckling 100/100, Parker 98+/100

Maturita: fino a 2050

Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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