
2018 Albariño Colección

Rias Baixas DO, Pazo de Señorans

Un Albariño esclusivo

Descrizione del vino:
Marisol Bueno è considerata la pioniera della coltivazione dell'Albariño. Sulla costa galiziana,
dirige il Pazo de Señorans, la prima tenuta della regione. La cuvée Colección viene prodotta
solo nelle migliori annate. Il vino viene conservato in cantina e rilasciato una volta raggiunta la
piena maturità.
Nota di degustazione:
Giallo oro brillante e saturo dal disco al centro. Un bouquet seducente di albicocca matura,
pesca bianca e gelatina di mele cotogne. Note di agrumi maturi promettono freschezza e
vivacità. Le sfumature untuose ricordano il turnover di mele appena sfornate e il crème
caramel. Al palato è espressivo e inaspettatamente fine, dove gli aromi di frutta a nocciolo
fresca e la consistenza vellutata si combinano in un vino potente, complesso e generoso che
avvolge il palato e invita quasi sempre a bere un secondo bicchiere. Il complesso finale è
semplicemente impressionante.
Abbinamenti:
Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialità orientali leggermente speziate, pollo, specialità di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 8 e 10 gradi
Paese d'origine: ES
Regione: Galice
Sottoregione: Rías Baixas
Produttore: Pazo de Señorans
Valutazioni: Guía Peñín 94/100, Score 18.5/20, Tim Atkin 94/100
Vinificazione: 5 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: fino a 2028
Varietà d'uva: 100% Albariño (Alvarinho)
Numero di articolo: 1077418
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Albariño Colección
Rias Baixas DO
Pazo de Señorans

Origine: ES
Valutazioni: Guía Peñín 94/100, Score 18.5/20, Tim Atkin

94/100
Varietà d'uva: 100% Albariño (Alvarinho)
Maturità: fino a 2028
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 5 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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