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2019 Don Sebastian Special Cuvée

Private Collection, Rioja DOCa, Unién Viti-Vinicola

Colore rosso porpora brillante con riflessi granati. Naso fruttato tipico della Rioja con cil
rosse, prugne e buccia d'arancia, accompagnate da cocco grattugiato, noci e cacao fin
palato & vivace, con una bella fluidita sul palato elegante. Frutti rossi e neri, un delicato
miele di bosco e una sottile tostatura in barrique.

Descrizione del vino:

Uno dei migliori vini Rioja di sempre, invecchiato per 14 mesi in barrique. L'enologo
consulente & nientemeno che Michel Rolland, il genio di Bordeaux. Un vino polivalente che ha
un enorme valore aggiunto, da gustare da solo o0 come accompagnamento a un pasto.
Nota di degustazione:

Colore rosso porpora brillante con riflessi granati. Naso fruttato tipico della Rioja con ciliegie
rosse, prugne e buccia d’arancia, accompagnate da cocco grattugiato, noci e cacao fine. Al
palato € vivace, con una bella fluidita sul palato elegante. Frutti rossi e neri, un delicato
sentore di miele di bosco e una sottile tostatura in barrique.

Abbinamenti:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: Spagna
Regione: Rioja
Produttore: Don Sebastian
Valutazioni:

Vinificazione: in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturita: fino a 2027
Varieta d'uva: Tempranillo
Numero di articolo: 0376819
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Don Sebastian Special Cuvée

Private Collection

Rioja DOCa

Unién Viti-Vinicola

Origine: Spagna

Valutazioni:

Varietad d'uva: Tempranillo

Maturita: fino a 2027

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: in Barrique

Gradazione 14.0 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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