
2021 Pessimist

Paso Robles, Daou Vineyards

Blockbuster da Paso Robles

Descrizione del vino:
Con il loro blend, che non comprende nessuno dei vitigni abituali della regione (Cabernet
Sauvignon e Chardonnay), i fratelli Georges e Daniel Daou stanno sorprendendo tutti e
dimostrando a tutti i pessimisti il potenziale della DAOU Mountain di Paso Robles. Con le sue
vigne coltivate a 700 metri sul livello del mare, la tenuta è senza dubbio una delle più
privilegiate della regione. Al palato, Pessimist è ricco, generoso e molto fruttato.
Nota di degustazione:
Porpora intenso, centro opaco, riflessi violacei. Bouquet complesso di prugne e uva sultanina
macerata, con note di succo di prugnola e un seducente profumo di rosa Baccarat. Il palato è
grasso e untuoso, inebriantemente ricco, con tannini profumati di cacao e un corpo
muscoloso. Questo gigante esplode nel finale concentrato con aromi di bacche blu, tartufi di
cioccolato, liquore di ribes nero e tabacco dominicano.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Stati Uniti
Regione: Californie
Sottoregione: Costa centrale
Produttore: Daou Vineyards
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 10 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0 %
Maturità: fino a 2031
Varietà d'uva: 76% Petite Sirah, 12% Zinfandel, 10% Syrah, 2% Lagrein
Numero di articolo: 1185621
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pessimist
Paso Robles
Daou Vineyards

Origine: Stati Uniti
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 76% Petite Sirah, 12% Zinfandel, 10% Syrah,

2% Lagrein
Maturità: fino a 2031
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 10 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.0 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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