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2020 Barbera d'Alba DOC

Vigna Scarrone, Vietti (Bio)
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Questa elegante Barbera riflette il suo terroir con autenticita

Nota di degustazione:

Rosso rubino potente con accenti violacei. Ciliegie nere, prugne e un pizzico di cannella al
naso aristocratico, con una nota di cioccolato fondente. L'attacco morbido lascia spazio ad
espressivi aromi fruttati di barbera, more e gelatina di lamponi, molto eleganti e ricchi di
sapore, con sfumature tostate che impreziosiscono il frutto senza dominarlo; potente finale
piemontese.

Abbinamenti:

Consigliato per taglerini alla bolognese, carne cruda, paupiettes, coniglio, stinco di vitello e
formaggi a pasta dura.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

TOALUORIGINE DA VIETTI  CASTIGLIONE FA; Paese dlorlglne IT
Regione: Piemonte
Sottoregione: Alba
Produttore: Vietti
Valutazioni: 0,0,0

Vinificazione: 18 Mesi in Barrique

Viticoltura: Bio
Gradazione alcolica: 15.0%
Maturita: fino a 2034

BARBERA D’ALBA Varieta d'uva: 100% Barbera

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA Numero di articolo: 0828720

VIGNA SCARRONE

1 song state prrovdos
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Barbera d'Alba DOC

Vigna Scarrone

Vietti (Bio)

Origine: IT

Valutazioni: 0,0,0

Varieta d'uva: 100% Barbera

Maturita: fino a 2034

Viticoltura: Bio

Vinificazione: 18 Mesi in Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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