
2015 Els Pics

Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Der Priorat für jeden Tag

Descrizione del vino:
Els Pics ist der Priorat für den easy Trinkgenuss an jedem Tag der Woche. Er kommt aus
dem Hinterland Barcelonas und gedeiht in den hohen Lagen der kargen Landschaft, die von
starken Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht geprägt ist. Philippe Cambie und
Michel Tardieu haben mit dem Els Pics eine verführerische Cuvée aus süssem Grenache,
fruchtbetontem Carignan und die strukturierten Sorten Syrah, Merlot und Cabernet Sauvignon
zum Besten vereint.
Nota di degustazione:
Sattes Purpur mit rubinroten Reflexen. Kirschen und Himbeeren in der fruchtbetonten Nase,
unterlegt mit dezenten Lebkuchennoten und feiner Haselnussschokolade. Zartcremiger
Gaumenfluss mit betörender Fruchtsüsse und vielschichtiger roter und schwarzer Frucht,
seidig weiche Textur in der geleeartigen Mitte, immer wieder dunkle Kirschen und reife
Himbeeren, zunehmend auch Johannisbeeren und Preiselbeergelee, samtig-weich bis ins
elegant ausklingende Finale. Priorat mit Finesse und Eleganz.
Abbinamenti:
Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbällchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Käsesorten oder auch Poulet.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine: Spagna
Regione: Priorat
Produttore: Mas Alta
Valutazioni: Score 18/20
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.5 %
Maturità: Jetzt bis 2025
Varietà d'uva: 50% Grenache Noir, 30% Carignan, 10% Merlot, 10% Cabernet

Sauvignon
Numero di articolo: 0495415
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Els Pics
Priorat DOCa
Bodegas Mas Alta

Origine: Spagna
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 50% Grenache Noir, 30% Carignan, 10% Merlot,

10% Cabernet Sauvignon
Maturità: Jetzt bis 2025
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.5 %

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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