
2020 Belvedere del Castello Luigi

Merlot del Ticino DOC, Luigi Zanini

Splendido nuovo Merlot di Castello Luigi

Descrizione del vino:
Nel 1988, Luigi Zanini acquista un appezzamento di terreno nel comune di Besazio chiamato
"Belvedere". Dopo che i vini Castello Luigi bianco e rosso hanno stabilito nuovi standard per
la viticoltura ticinese, con l'annata 2020 nasce un nuovo vino rosso: Belvedere del Castello
Luigi. Un Merlot in purezza affinato in barrique per 18 mesi.
Nota di degustazione:
Rosso rubino carico, che schiarisce leggermente al disco. Un complesso bouquet di frutta
rossa che sviluppa gradualmente note di ciliegie e prugne, con un accenno di pan di zenzero,
oltre a tocchi di pepe, menta, caramello e vaniglia. L’attacco molto morbido lascia il posto a
un Merlot molto compatto ed elegante, ora anche con note di lamponi e un accenno di
gelatina di mirtilli rossi, i tannini sono meravigliosamente maturi, molto vellutati e di grande
finezza; finale potente e incantevole.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: CH
Regione: Ticino
Produttore: Castello Luigi
Valutazioni: Parker 93/100, Score 19/20, Schweizerische Weinzeitung 18/20
Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2034
Varietà d'uva: 100% Merlot
Numero di articolo: 1250920
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Belvedere del Castello Luigi
Merlot del Ticino DOC
Luigi Zanini

Origine: CH
Valutazioni: Parker 93/100, Score 19/20, Schweizerische

Weinzeitung 18/20
Varietà d'uva: 100% Merlot
Maturità: fino a 2034
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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