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2008 Pinot Noir Téte de Cru

Zurich AOC, Staatskellerei Zirich

Die alte Tradition wird gelebt

Nota di degustazione:

Rubinrot, fast Purpur. Vielschichtiges und elegantes Bouquet von Waldbeeren,
Zimtzwetschgen, untermalt von dezenter Note von Marzipan und Pflaumen. Weicher und
fulliger Gaumenauftakt gefolgt von einer kraftigen Aromatik von dunklen Beeren und frisch
gemahlenem Pfeffer. Ein Pinot Noir mit Charakter, Klasse und Reserven, welcher bereits jetzt
eine feine, reife burgunderartige Grundaromatik zeigt. Viel Potenzial versprechendes Finale.
Abbinamenti:

Chateaubriand, Rindsschmorbraten, Steakvariationen, Wildgerichte, Hartkése,
Dominikanische Zigarre.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Svizzera

Regione: Zurich

Produttore: Staatskellerei Ziirich
Valutazioni: Score 18/20
Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita: Jetzt trinkreif
Varieta d'uva: Pinot Noir

Numero di articolo: 0653608
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir Téte de Cru

Zirich AOC

Staatskellerei Zirich

Origine: Svizzera

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: Pinot Noir

Maturita: Jetzt trinkreif

Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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