
2022 Chardonnay Réserve trocken

Godramsteiner Münzberg, Bernhard Koch

Riserva palatina affinata in barrique

Nota di degustazione:
.
Abbinamenti:
Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: DE
Regione: Palatinat
Produttore: Bernhard Koch
Valutazioni: Falstaff 90/100, Score 18.5/20
Vinificazione: 6 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: fino a 2030
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 1239122

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay Réserve trocken
Godramsteiner Münzberg
Bernhard Koch

Origine: DE
Valutazioni: Falstaff 90/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Maturità: fino a 2030
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 6 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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