
2019 LR Bianco Riserva

Südtirol Alto Adige DOC, Schreckbichl Colterenzio

Il frccheur incontra la potenza

Descrizione del vino:
LR si riferisce a Luis Raifer, l'uomo che ha creato questo vino. Luis Raifer è stato per molti
anni amministratore delegato della cantina Schreckbichl. Dopo diversi anni e diverse prove di
varietà di uve, è nato LR. Chardonnay, Pinot Bianco e Sauvignon, conservati sui lieviti e
affinati in legno, sono stati assemblati in una cuvée di notevole struttura ed eleganza. Il tutto
in una confezione unica. Una confezione esterna originale, chic e raffinata.
Nota di degustazione:
Giallo medio con una bella brillantezza. Frutta gialla e fiori di campo caratterizzano il naso,
con una nota di erbe selvatiche. Molto preciso al palato, con aromi di uva spina, albicocca e
mela gialla, seguiti da delicati tocchi tostati che ricordano il pane bianco tostato; molto intenso
a metà palato, con un finale lungo e persistente.
Abbinamenti:
Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: Italia
Regione: Trentino-Alto Adige
Produttore: Schreckbichl
Valutazioni: Parker 95/100, BIBENDA - Fondazione Italiana Sommelier 5/5,

Score 19/20
Vinificazione: 36 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2033
Varietà d'uva: Chardonnay, Pinot Bianco, Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 1081119
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

LR Bianco Riserva
Südtirol Alto Adige DOC
Schreckbichl Colterenzio

Origine: Italia
Valutazioni: Parker 95/100, BIBENDA - Fondazione Italiana

Sommelier 5/5, Score 19/20
Varietà d'uva: Chardonnay, Pinot Bianco, Sauvignon Blanc
Maturità: fino a 2033
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 36 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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