
2021 Vallombrosa

Bianco Ticino DOC, Tamborini

Nota di degustazione:
Giallo medio con riflessi dorati. Il bouquet è alternativamente floreale e fruttato, Golden
Delicious e fiori di tiglio, con un accenno di camomilla e uva spina, seguito da una nota di
noce moscata. L’attacco fresco lascia spazio ad aromi vivaci di mandarino, lime e ribes
bianco, vinificati alla perfezione; la vivacità si protrae fino al finale persistente e aromatico.
Abbinamenti:
Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialità orientali leggermente speziate, pollo, specialità di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 8 e 10 gradi
Paese d'origine: CH
Regione: Ticino
Produttore: Tamborini
Valutazioni: Score 17.5/20
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.3 %
Maturità: fino a 2025
Varietà d'uva: 40% Chardonnay, 30% Johanniter, 15% Sauvignon Blanc, 15%

Viognier
Numero di articolo: 1244421
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Vallombrosa
Bianco Ticino DOC
Tamborini

Origine: CH
Valutazioni: Score 17.5/20
Varietà d'uva: 40% Chardonnay, 30% Johanniter, 15%

Sauvignon Blanc, 15% Viognier
Maturità: fino a 2025
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione
alcolica:

13.3 %

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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