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f 2022 Johannisberg Boutesses

Chamoson Valais AOC, Cave Fin Bec (Bio)

Una tendenza di Johannisberg

Descrizione del vino:

Situata nella parte bassa di Chamoson, questa parcella di 15 anni produce uve magnifiche
che vengono utilizzate per produrre il famoso Johannisberg di Chamoson. Vino ricco e
fruttato, il Johannisberg ci regala un tocco esotico. Invecchiando, sviluppa aromi e carattere
complessi.

Abbinamenti:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese d'origine: CH
Regione: Vallese
Produttore: Cave Fin Bec Mathier
Valutazioni: Score 17.5/20
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Bio
Gradazione alcolica: 12.0%
.. Varieta d'uva: 100% Johannisberg
N 4 FIM hEC Numero di articolo: 1024222
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Johannisberg Boutesses
Chamoson Valais AOC
Cave Fin Bec (Bio)

Origine: CH

Valutazioni: Score 17.5/20

Varietd d'uva: 100% Johannisberg

Viticoltura: Bio

Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 12.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

