
2015 Champagne Brut Cristal

Louis Roederer

Il leggendario Champagne di prestigio di Roederer

Descrizione del vino:
Il vino più famoso della casa fu creato nel 1876 per soddisfare le alte aspettative dello zar
Alessandro II. Il Cristal viene prodotto solo nelle annate migliori, quando le uve Chardonnay
(circa il 40%) e Pinot Noir (circa il 60%) raggiungono la perfetta maturazione. Viene poi
conservato per 6 anni in cantina e riposa per altri 8 mesi dopo la sboccatura. Delle 45 parcelle
storiche del Domaine Cristal, ne sono state selezionate solo 39 le cui uve rispecchiavano al
meglio il carattere di questo vino unico: frutto puro, finezza pronunciata e razza.
Abbinamenti:
Potrete apprezzare questo vino sia come aperitivo con amuse-bouche, sia con piatti più
elaborati come medaglioni di vitello in salsa di panna, tutti i tipi di paté o bouchées à la reine.
Si abbina inoltre magnificamente a pesce e frutti di mare, come salmone affumicato, gamberi,
luccioperca o aragosta, nonché a pollame pregiato.
Consigli per il consumo:
Ben raffreddato a 6-10 gradi
Paese d'origine: FR
Regione: Champagne
Produttore: Louis Roederer
Valutazioni: James Suckling 97/100
Vinificazione: in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 12.5 %
Varietà d'uva: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay
Numero di articolo: 0380015
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Champagne Brut Cristal
Louis Roederer

Origine: FR
Valutazioni: James Suckling 97/100
Varietà d'uva: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: in In vasche d’acciaio inox
Gradazione
alcolica:

12.5 %

Servizio: Ben raffreddato a 6-10 gradi
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