
2020 Santa Cecilia

Nero d'Avola Sicilia Noto DOC, Aziende Agricole Planeta

Un gioiello della gamma Planeta

Descrizione del vino:
Noto, nella Sicilia sud-orientale, è la culla del Nero d'Avola, il principale vitigno dell'isola. Noto
è anche il luogo di nascita del Santa Cecilia della tenuta Planeta, una famiglia di viticoltori
esperti nella produzione di vini siciliani di qualità. Il loro rosso monovitigno è la perfetta
espressione della tipicità del vitigno: elegante, potente, equilibrato e con un notevole
potenziale di invecchiamento.
Nota di degustazione:
Colore rubino leggermente brillante. Naso complesso di ciliegie e mirtilli, con note balsamiche
e di erbe mediterranee ed eleganti sfumature tostate. Al palato si sviluppa un frutto intenso e
di grande finezza, con aromi di prugne e lamponi, con una nota di pepe e scorza d’arancia;
rivela una bella freschezza a partire da metà palato, oltre a tannini perfettamente integrati;
finale persistente e di bella personalità.
Abbinamenti:
Consigliamo questo vino per brasati, cosciotti di agnello o tagliata di manzo. Si abbina
perfettamente anche allo spezzatino di cervo, al roast-beef con i funghi e a un pecorino ben
fatto.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Italia
Regione: Sicilia
Produttore: Planeta
Valutazioni: Parker 93/100, Score 18.5/20
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2031
Varietà d'uva: 100% Nero d'Avola
Numero di articolo: 0139720
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Santa Cecilia
Nero d'Avola Sicilia Noto DOC
Aziende Agricole Planeta

Origine: Italia
Valutazioni: Parker 93/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Nero d'Avola
Maturità: fino a 2031
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

