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2019 Torremilanos Crianza

Ribera del Duero DO, Finca Torremilanos, Bodegas Pefalba Lopez

Una Ribera del Duero da non perdere

Descrizione del vino:
Ricardo Pefialba & considerato il pioniere della viticoltura biodinamica in Spagna. Il suo
Torremilanos Crianza ha un seducente bouquet di frutti neri e una bella opulenza al palato.
Nota di degustazione:
Rosso cremisi saturo con riflessi violacei. Un intenso bouquet di amarena, ginepro e biscotti
alle noci, con delicate sfumature di chicchi di moka tostati, legni pregiati e foglie autunnali,
oltre a note di bacche nere, viole secche e tabacco da pipa. Equilibrato, potente e compatto,
rivela I'incomparabile intensita del tempranillo nell'opulento palato medio. Delizioso in
gioventu, grazie alla sua vivacita, alla notevole profondita e finezza, ha anche un
impressionante potenziale di invecchiamento. Un Ribera del Duero di grande classe.
A Abbinamenti:
“j‘;"i\ F LN r E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
i & 3 pollo e vari tipi di formaggio.
T(i'[‘f['emllallﬂﬁ Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: Spagna
; Regione: Ribera del Duero
Produttore: Torremilanos
818 E AR R n U E R O Valutazioni: Parker 92/100, Guia Pefiin 91/100
e Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Viticoltura: Biodinamico
Gradazione alcolica: 145 %
Maturita: fino a 2034
Varieta d'uva: 98% Tempranillo, 2% Merlot
Numero di articolo: 0121619
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Torremilanos Crianza

Ribera del Duero DO

Finca Torremilanos

Bodegas Pefalba Lopez

Origine: Spagna

Valutazioni: Parker 92/100, Guia Pefiin 91/100

Varieta d'uva: 98% Tempranillo, 2% Merlot

Maturita: fino a 2034

Viticoltura: Biodinamico

Vinificazione: 24 Mesi in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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