
2022 Gorgona

Costa Toscana IGT, Frescobaldi

Il progetto sociale di Frescobaldi sull'isola di Gorgone

Nota di degustazione:
Giallo chiaro con riflessi verdognoli. Il bouquet è caratterizzato da frutta gialla, prugna
mirabelle e Golden Delicious, con note di fiori di tiglio, camomilla e pietra bagnata. Il palato,
splendidamente vellutato e denso, con una piacevole vivacità, è nuovamente dominato da
frutta gialla, melone e pera Bosc; discreta mineralità nel finale persistente di grande intensità.
Abbinamenti:
Perfetto con vitello tonnato, minestrone, fritti misit, ma anche con brodo di manzo, mortadella
e pasta alla carbonara. Si può gustare anche con formaggi corposi e carni affumicate.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: Italia
Regione: Toscana
Sottoregione: Divers Toscane
Produttore: Frescobaldi
Valutazioni: James Suckling 96/100, Score 19/20
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: fino a 2030
Varietà d'uva: Vermentino, Ansonica
Numero di articolo: 0831422
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Gorgona
Costa Toscana IGT
Frescobaldi

Origine: Italia
Valutazioni: James Suckling 96/100, Score 19/20
Varietà d'uva: Vermentino, Ansonica
Maturità: fino a 2030
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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