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2015 Primitivo Ripa di Sotto

Collezione Privata, Puglia IGT, Provinco

Gold Berliner Wein Trophy

Descrizione del vino:

Der Ripa di Sotto wurde zu Recht mit dem Zusatz «Collezione Privata» versehen. Onologe
Loris Delvai selektiert die besten Partien der Region Manduria fir seinen aussergewdhnlichen
Primitivo.

Nota di degustazione:

Purpurrote Robe, granatrote Akzente. Ein verfihrerisches Nasenbild, das an reife Erdbeeren,
Brombeeren und Schwarztee erinnert, auch stisses Caramel. Sehr fruchtintensiv am
Gaumen, Kirschen und Erdbeeren im schénen Wechselspiel, explosiv und mit feinen
Tanninen unterlegt, begleitet von einer angenehmen Fruchtsiisse; einige Zedernholznoten
und eine Spur Tabak im mittellangen Finale.

Abbinamenti:

Besonders passend zu Gerichten mit dunklem Fleisch wie Schweinsfilet, Tatar, Rindsragout
oder Lammracks. Spannend auch zu Grillspiessen, Branzino vom Grill, Coniglio, Fegato und
Eintdpfen.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Italia

Regione: Puglia

Produttore: Provinco

Valutazioni: Luca Maroni 96/100, Score 17.5/20
Gradazione alcolica: 15.0%

Maturita: Jetzt bis 2022

Varieta d'uva: 100% Primitivo

Numero di articolo: 0782615
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Primitivo Ripa di Sotto

Collezione Privata

Puglia IGT

Provinco

Origine: Italia

Valutazioni: Luca Maroni 96/100, Score 17.5/20

Varieta d'uva: 100% Primitivo

Maturita: Jetzt bis 2022

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

