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2019 Montefalco Sagrantino DOCG

Lungarotti Societa Agricola

Sagrantino biologico con profondita e carattere da Lungarotti

Descrizione del vino:
Il Sagrantino, vitigno orgoglioso dell'Umbria, & naturalmente tannico e destinato a una lunga
vita. | Lungarotti hanno un'ottima conoscenza di come pressare il loro Sagrantino monovitigno
in modo tale che sia gia un piacere da bere in giovane eta. | polifenoli che il vitigno porta con
sé, apprezzati da molti clienti, sono presenti in abbondanza anche in questo vino.
Nota di degustazione:
Rosso rubino intenso con inclusioni granate. Prugne e more al naso, complesso e
delicatamente speziato, con note di scorza d’arancia e delicati sentori di tostatura. Il bouquet
e confermato al palato, con una nota di torrone e vaniglia, tannini maturi e molto solidi e una
bella freschezza sul finale persistente.
Abbinamenti:
Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o

SR aLco semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono

DOCG. molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina piu speziata.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
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T Paese d'origine: Italia
Regione: Umbria
Produttore: Lungarotti
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Viticoltura: Bio
Gradazione alcolica: 15.0 %
Varieta d'uva: 100% Sagrantino
Numero di articolo: 1180519
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Montefalco Sagrantino DOCG

Lungarotti Societa Agricola

Origine: Italia

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Sagrantino

Viticoltura: Bio

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Gradazione 15.0 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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