
2020 Cabernet Sauvignon Catena Alta

Mendoza, Bodega y Viñedos Catena

Temperamento argentino e finezza sottile

Descrizione del vino:
Alejandro Vigil, enologo capo dell'iconica cantina Catena Zapata in Argentina, è
particolarmente orgoglioso del suo Alta Cabernet Sauvignon. L'uva proviene da tre
appezzamenti di alta quota, che conferiscono al vino un'incantevole ricchezza aromatica e un
intenso sapore speziato. Autentico temperamento argentino!
Nota di degustazione:
Brillantes Purpurrot mit leicht aufgehelltem Rand. Ein fruchtig-würziges Bouquet, das Aromen
nach schwarzem Holunder, Grenadine und rosa Pfeffer offenbart. Auch eine subtile Note von
Menthol und blondem Pfeifentabak. Samtig und gehaltvoll das Gaumenbild: Dunkelbeerige
Nuancen dominieren das Aromenprofil, auch geröstetes Dinkelbrot und ein Anflug von
Vanillegebäck. Mineralische Akzente und knackiges Tannin verleihen der Frucht eine
feingewobene Struktur bis ins lange anhaltende Finale.
Abbinamenti:
Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si può servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
Produttore: Catena
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: fino a 2032
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Numero di articolo: 0431620
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Catena Alta
Mendoza
Bodega y Viñedos Catena

Origine: Argentina
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Maturità: fino a 2032
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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