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2011 Alterego

Monferrato DOC, Coppo

Ein spezieller Blend aus dem Piemont

Descrizione del vino:

Die modern vinifizierte Cuvée Alterego basiert auf der Cabernet-Sauvignon-Traube.
Unwiderstehlich kraftvoll!

Nota di degustazione:

Dichtes Purpur mit schwarzer Mitte. Tiefgriindiges Fruchtbouquet mit feiner Schokostisse,
Pflaumen in vielen Facetten, Zimtkirschen und Brombeergelee, unterlegt mit schwarzem
Holunder und dezenter Cassiswirze. Beeindruckender Gaumendruck und betdrende
Extraktsiisse im veloursartigen Auftakt, Kirschenmarmelade und Zwetschgensaft in der
cremigen Mitte, grossartige Balance zwischen weichen Tanninen, fleischiger Textur und
dessertartiger Frucht, nun auch Korinthenschokolade und Lebkuchen, reife Pflaumen und

ALTEREGO |

ODTILLTY vielschichtige Waldbeerenfrucht bis ins lange nachklingende Finale. Enorme Reserven und
MONFERRATO gleichzeitig bereits viel Trinkgenuss bietend.
DEROMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA . .
COP P Abbinamenti:

TR AR LA

/ Besonders empfehlenswert zu Taglerini mit Ragout, Carne cruda, Involtini, Coniglio sowie
Kalbshaxe und Hartkase.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

Maturita:
Varieta d'uva:
Numero di articolo:

zulegen.

Paese d'origine: Italia

Regione: Piemonte
Sottoregione: Monferrato
Produttore: Coppo

Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 12 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5%

Jetzt bis 2025
60% Cabernet Sauvignon, 40% Barbera
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Alterego

Monferrato DOC

Coppo

Origine: Italia

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Barbera

Maturita: Jetzt bis 2025

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Monate in Barrique

Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine kbénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
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