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2012 Pesquera Reserva

Ribera del Duero DO, Familia Fernandez Rivera, Grupo Pesquera

Reserva vom Konig des Tempranillos

Descrizione del vino:

Ein koniglicher, reinsortiger Tempranillo aus dem fihrenden Weingut des Ribera del Duero.
Alejandro Fernandez und seine Tochter Eva haben mit dem ,El Rey" mal wieder ihr Kénnen
und ihre Liebe zur Kénigen der Traubensorte Spaniens unter Beweis gestellt.

Nota di degustazione:

Sattes Purpur violetten Reflexen. Speckdatteln und Korinthenschokolade in der klassischen
Nase, Dorrfriichte, Zimtkompott und dezente Tabaksiisse dahinter. Samtige Textur im
aufwarmenden Gaumen, runde Tannine und saftiger Schmelz in der viel Eleganz
ausstrahlenden Mitte, wiederum vielschichtige Dorrfruchtaromen und feine Kakaosusse, auch
Pflaumenmus und Baumnussschokolade bis ins lang nachklingende Finale. Unverkennbare
Handschrift von Alejandro Fernandez.

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Ribera del Duero

Produttore: Familia Ferndndez Rivera

Valutazioni: Guia Repsol 93/100, James Suckling 92/100
Vinificazione: 24 Monate in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.0%

Maturita: Jetzt bis 2026

Varieta d'uva: 100% Tempranillo

Numero di articolo: 0376912
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pesquera Reserva

Ribera del Duero DO

Familia Ferndndez Rivera

Grupo Pesquera

Origine: Spagna

Valutazioni: Guia Repsol 93/100, James Suckling 92/100

Varietad d'uva: 100% Tempranillo

Maturita: Jetzt bis 2026

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 24 Monate in Barrique

Gradazione 14.0 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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