
2022 Malbec Lote Especial

La Brava, Valle Calchaquí, Bodega Colomé

Un successo di prezzo dalle alture argentine .

Descrizione del vino:
I vini di Bodega Colomé si concentrano sui vitigni per eccellenza dell'Argentina,
evidenziandone le caratteristiche uniche. Il Lote Especial, prodotto con il 100% di Malbec,
esprime perfettamente il potenziale unico della regione e del terreno.
Nota di degustazione:
Undurchdringliches Purpurrot mit violetten Reflexen. Schwarze Kirschen, Heidelbeeren,
schwarzes Pfefferkorn und ein Hauch von Weihrauch und Grafit an der Nase. Weiter auch
Nuancen von Blutorangenzeste und violetten Blütenblättern. Am Gaumen schwarze
Walbeeren, Holundersaft und ein Anflug von blondem Pfeifentabak. Von dicht gewobener
Textur, gleichzeitig aber leichtfüssig und finessenreich, mit fein geschliffenem Tannin und
elegantem Säurespiel. Das Finale mit dunklem Edelholz und exotischen Gewürznoten,
kraftvoll und gleichermassen samtige, grossartige Reserven versprechend.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Argentina
Regione: Cafayate-Calchaqui
Produttore: Colomé
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: fino a 2033
Varietà d'uva: 100% Malbec
Numero di articolo: 1114622
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Malbec Lote Especial
La Brava
Valle Calchaquí
Bodega Colomé

Origine: Argentina
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Malbec
Maturità: fino a 2033
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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