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2014 Condado de Haza

Ribera del Duero DO, Familia Fernandez Rivera, Grupo Pesquera

Unschlagbarer Weinwert aus Ribera del Duero

Descrizione del vino:

Die Bodega Condado de Haza S.L. ist ein renommiertes Weingut bei Roa. Es ist eines der
vier Weinguter des Pioniers von Ribera del Ruero, dem Maestro Alejandro Fernandez.
Ausgebaut in einem einzigartigen, unterirdischen Barrique-Keller gehért der Condado de
Haza Jahr fur Jahr zu den besten Werten des Ribera del Duero.

Nota di degustazione:

Intensives Purpur-Granat. Schwarzer Holunder und Wahholder in der komplexen Nase,
unterlegt mit Zeder und verfuihrerischer Dorrfruchtsiisse. Samtiger Gaumenfluss mit runden
Tanninen und angenehmer Balance zwischen Siisse und Charakter, Backpflaumen und
getrocknete Kirschen, feine Haselnussschokolade dahinter, unverkennbare Tempranillo-
Warme und viel Schmelz bis ins saftige Finale.

Abbinamenti:

Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbéllchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Késesorten oder auch Poulet.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Ribera del Duero

Produttore: Condado de Haza-Familia Fernandez Rivera
Valutazioni: Score 18/20

Vinificazione: 18 Monate im Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.0%

Maturita: Junger Genuss mdglich, am schdnsten nach 6 bis 10 Jahren
Varieta d'uva: 100% Tempranillo

Numero di articolo: 0200314
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Condado de Haza
Ribera del Duero DO
Familia Fernandez Rivera
Grupo Pesquera
Origine: Spagna
Valutazioni: Score 18/20
Varietad d'uva: 100% Tempranillo
Maturita: Junger Genuss mdoglich, am schénsten nach 6
bis 10 Jahren
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Monate im Barrique
Gradazione 14.0 %
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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