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2021 Chardonnay Mannequin

California, Orin Swift Cellars

Dave Phinney fa ballare i pupazzi

Descrizione del vino:

Il vino si chiama Mannequin, ma Dave Phinney non vuole sottostare all'ideale comune di
bellezza. Preferisce di gran lunga flirtare con esso e presentare un vino che convince con la
sua pienezza. Per lo inconfrontabile Chardonnay prende le uve dai migliori siti della Sonoma
Coast e dell’Atlas Peak. L’'aggiunta di piccole quantita di Sauvignon Blanc e Muscadet crea
una complessita unica.

Nota di degustazione:

Giallo oro brillante con delicati riflessi verde lime. Inebriante bouquet di frutta gialla secca,
gelsomino fresco e una fine nota di butterscotch. Miele d’acacia, acqua di rose e gelatina di
mele cotogne al secondo attacco. Al palato potente con mineralita di supporto, da cui deriva il
perfetto equilibrio, la consistenza leggermente saponosa abbinata alla pienezza dell’estratto
cremoso. Balsamo di limone, gelato al caramello salato e physalis nel finale molto
persistente.

Abbinamenti:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese d'origine: Stati Uniti
Regione: Californie
Produttore: Orin Swift
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 8 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.2%
Maturita: fino a 2030
Varieta d'uva: 95.5% Chardonnay, 2.5% Viognier, 1.5% Muscat Canelli, 0.5%
Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 0759521
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay Mannequin

California

Orin Swift Cellars

Origine: Stati Uniti

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 95.5% Chardonnay, 2.5% Viognier, 1.5% Muscat

Canelli, 0.5% Sauvignon Blanc

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 8 Mesi in Barrique

Gradazione 15.2 %

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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