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2023 Sauvignon Blanc

Marlborough, Kim Crawford

Freschezza tipica neozelandese da Marlborough

Descrizione del vino:

Il Sauvignon Blanc della Nuova Zelanda sta riscuotendo grande popolarita in tutto il mondo.
L'enologo Dave Edmonds ha fissato il livello piu alto con la sua interpretazione del vitigno e
ha gia ricevuto numerosi premi per i suoi Sauvignon Blanc. La vibrante freschezza e il frutto,
combinati con un bouquet di ananas, litchi e pompelmo, sono difficili da resistere.

Nota di degustazione:

Giallo brillante con delicati riflessi verdi. Il naso € molto invitante ed esotico, con ananas e
litchi maturi, lime e mela cotogna. Bella densita al palato, fluido e scattante, con la freschezza
tipica della Nuova Zelanda. Grande fluidita, con un gioco molto ben riuscito tra pompelmo
maturo, pera Williams e miele d’acacia. Finale persistente con un perfetto equilibrio tra
dolcezza dell’'estratto e freschezza.

Abbinamenti:

Consigliamo questo vino per piatti a base di pesce come insalata di tonno, pesce affumicato o
pasta ai frutti di mare, ma si abbina bene anche a terrine di verdure, tabbouleh o ravioli cinesi.
Consigli per il consumo:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese d'origine: Nuova Zelanda
Regione: Marlborough
Produttore: Kim Crawford
Valutazioni: Score 18/20
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d'acciaio inox

—_——————— Viticoltura: Tradizionale

ignon Blane Gradazione alcolica: 125 %
ARLEOROUGH Maturita: fino a 2027
Varieta d'uva: 97.5% Sauvignon Blanc, 2.5% Andere Rebsorten
T Numero di articolo: 0836023
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Sauvignon Blanc
Marlborough
Kim Crawford

Origine: Nuova Zelanda

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 97.5% Sauvignon Blanc, 2.5% Andere
Rebsorten

Maturita: fino a 2027

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox

Gradazione 12.5%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

