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2023 Sancerre AOC Grande Réserve

Argiles Calcaires, Domaine Henri Bourgeois

Bewahrter Grande Réserve im neuen Kleid

Descrizione del vino:

Das Weingut Henri Bourgeois kann auf mehr als zehn Generationen im Weinbau
zuriickblicken. Fir den internationalen Durchbruch sorgte Henri Bourgeois in den 1950er-
Jahren, als er Parzellen in allen Spitzenlagen in Sancerre erwarb. Gemeinsam mit der Familie
Bourgeois hat Movenpick Wein diese Grande Réserve in Bioqualitat aus den besten Partien
selektiert.

Nota di degustazione:

(st) Giallo paglierino brillante con sfumature verdi, il bouquet aperto mostra interessanti note
di pompelmo, uva spina e lime fresco - sottiimente sottolineate da una fine nota di menta,
citronella e dalla tipica speziatura e mineralita della pietra focaia. Un Sauvignon tutto
sommato attraente e delizioso, con una bella pienezza, complessita e una fusione cremosa.
Combina la tipica intensita di frutto e densita con un’eccezionale precisione, fresca chiarezza
e pura animazione di beva dal famoso terroir di Sancerre. Puro flusso di bevuta fino al minuto
finale.

Abbinamenti:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi, formaggi freschi e

SANCERRE duri.

JILES CALCAIRES - Consigli per il consumo:

DOMAINE HENRI BOURGEOI

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese d'origine: Francia

Regione: Loira

Produttore: Henri Bourgeois
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Bio

Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita: fino a 2031

Varieta d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 1302723
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Sancerre AOC Grande Réserve
Argiles Calcaires
Domaine Henri Bourgeois

Origine: Francia

Valutazioni: Score 18.5/20

Varietd d'uva: 100% Sauvignon Blanc

Maturita: fino a 2031

Viticoltura: Bio

Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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