
2009 Dominus Napa Valley

Christian Moueix

Endlich eingetroffen: Der Dominus aus dem Spitzenjahr 2009

Descrizione del vino:
Bordeaux-Koryphäe Christian Moueix hat mit dem Dominus einen der ersten Kultweine der
Neuen Welt geschaffen. Das Etikett ist nicht zufällig eine Anspielung auf Lafleur in Pomerol.
Nota di degustazione:
Undurchlässiges Purpurrot, schwarze Mitte. Von Intensität und Charme geprägtes Bouquet,
Preiselbeeren und Blaubeeren, blumige Noten und ein Hauch mediterraner Gewürze,
Wacholder und Thymian. Faszinierendes Gaumenbild, das von einer beeindruckenden
Eleganz geprägt ist: reife rote Früchte, nussige Noten, Caramel und ein Hauch schwarzer
Pfeffer; intensiv und von fantastischer Textur, an einen grossen Bordeaux erinnernd; nach
und nach auch mineralische Noten, etwas Zedernholz und schwarze Schokolade im lange
nachhallenden Finish. Zum Einkellern.
Abbinamenti:
Hervorragender Begleiter zu T-Bone-Steak, Lammracks, Wagyuburger, Spareribs und Filet
Mignon. Toll auch zu reifem Käse und Schmorgerichten.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Stati Uniti
Regione: Californie
Sottoregione: North Coast
Produttore: Familie Moueix
Valutazioni: Parker 97+/100, Score 19/20
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: 2014 bis 2029
Varietà d'uva: 86% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc, 4% Petit Verdot
Numero di articolo: 0493509
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Dominus Napa Valley
Christian Moueix

Origine: Stati Uniti
Valutazioni: Parker 97+/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 86% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc,

4% Petit Verdot
Maturità: 2014 bis 2029
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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