
2023 Pouilly-Fumé AOC

La Vigne Blanche, Henri Bourgeois

Nota di degustazione:
Leuchtendes Gelb mit dezent grünlichen Reflexen. Feinwürziges, frisches Bouquet mit
attraktiver Zitrusfrucht, Grapefruit, fein untermalt von der typisch-mineralischen und salinen
Aromatik aus dem Feuerstein („Fumé“). Im Glas dann ausserordentlich pikant und attraktiv,
hochfeine Frucht perfekt ausgereifter, mundfüllender Frucht von Limette, Quitte und Birne.
Ganz dezent auch weisse Blütenaromen mit gestossenem Pfeffer. Feiner Schmelz, Saftigkeit
und Finesse bis ins lange Finale.
Abbinamenti:
Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialità orientali leggermente speziate, pollo, specialità di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 8 e 10 gradi
Paese d'origine: Francia
Regione: Loira
Produttore: Henri Bourgeois
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: fino a 2031
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 1302923
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pouilly-Fumé AOC
La Vigne Blanche
Henri Bourgeois

Origine: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Maturità: fino a 2031
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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