
2022 Pouilly Fumé AOC

Marnes Kimméridgiennes JS-150, Henri Bourgeois

Eccellente nuovo arrivato della casa Bourgeois

Descrizione del vino:
Il Pouilly-Fumé AOC è uno straordinario Sauvignon Blanc che cattura perfettamente l'essenza
del terroir e l'esperienza dell'enologo. Con una combinazione unica di sapori e una spiccata
mineralità, è una vera delizia. Il \"JS-150\" è il risultato di una rigorosa selezione di uve
coltivate su Marnes Kimméridgiennes, un terreno ricco di depositi calcarei e fossili. La sua
complessità e finezza lo rendono un gioiello della regione della Loira. Simile a un Grand Cru,
ha un potenziale di invecchiamento di 8-10 anni.
Abbinamenti:
Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: Francia
Regione: Loira
Produttore: Henri Bourgeois
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2034
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 1307922

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pouilly Fumé AOC
Marnes Kimméridgiennes JS-150
Henri Bourgeois

Origine: Francia
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Maturità: fino a 2034
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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