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2023 Albarifio

Rias Baixas DO, Pazo de Sefiorans

L'autorevole riferimento all'Albarifio della Galizia

Descrizione del vino:

Marisol Bueno & considerata una pioniera nella coltivazione del vitigno Albarifio, che ottiene
ogni anno il massimo dei voti. Sulla frastagliata costa atlantica della Galizia, gestisce il Pazo
de Sefiorans, la cantina pit importante della regione. Fondata nel 1989, la bodega nella Valle
del Salnes & sempre stata gestita da donne. Grazie alla figlia Vicky, questo & assicurato
anche per il futuro.

Nota di degustazione:

VALDOSALNES st) Colore giallo paglierino brillante con riflessi dorati. Al naso si percepiscono aromi
(st) giallo pag percep
A 2 ammalianti di agrumi, pesca e gelatina di mele cotogne. Al palato rivela sottili sapori floreali e
| PAZO SENORAI\S di frutta tropicale, sostenuti da una succosa acidita. La struttura elegante e fresca,
| A SRR N O accompagnata da una fine mineralita, conduce al finale fruttato e straordinariamente lungo.
Abbinamenti:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

RIASBAIXAS DO Paese d'origine: Spagna
e Regione: Galice

T Sottoregione: Rias Baixas
Produttore: Pazo de Seforans
Valutazioni: Score 18.5/20, Guia Pefiin 92/100
Vinificazione: 5 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0%
Maturita: fino a 2028
Varieta d'uva: 100% Albarifio (Alvarinho)
Numero di articolo: 1077323
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Albarifio
Rias Baixas DO
Pazo de Seforans

Origine: Spagna

Valutazioni: Score 18.5/20, Guia Pefiin 92/100
Varietd d'uva: 100% Albarifio (Alvarinho)
Maturita: fino a 2028

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 5 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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