
2023 Riesling Spätlese

Erdener Treppchen, Weingut Dr.Hermann

Nota di degustazione:
Giallo scintillante. Un bouquet ammaliante, già incredibilmente aperto, con sfumature tropicali
di litchi maturi, albicocca e mango, arricchite da delicate note di ardesia. Al palato è potente
ed elegante al tempo stesso, con frutti succosi e note di territorio che lo rendono davvero
irresistibile. Una meraviglia al pari del suo predecessore, che ha ricevuto un sensazionale
punteggio di 96 punti da Parker.
Abbinamenti:
Un bicchiere di Sauternes è un piacere in sé. Il Moscato d'Asti è perfetto come aperitivo con il
parmigiano. Il Riesling tedesco, più leggero, esalta gli asparagi, il pesce e il formaggio. I vini
dolci e fruttati si abbinano bene ai dessert.
Consigli per il consumo:
Vini dolci leggeri tra 6 e 10 gradi, vini più potenti tra 8 e 14 gradi.
Paese d'origine: Germania
Regione: Mosella
Produttore: Dr. Hermann
Valutazioni: Parker 95+/100, Score 18/20
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 8.0 %
Varietà d'uva: 100% Riesling
Numero di articolo: 1059623
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Riesling Spätlese
Erdener Treppchen
Weingut Dr.Hermann

Origine: Germania
Valutazioni: Parker 95+/100, Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Riesling
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione
alcolica:

8.0 %

Servizio: Vini dolci leggeri tra 6 e 10 gradi, vini più potenti
tra 8 e 14 gradi.
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