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2012 Cabernet Sauvignon

California, Avalon Winery

Cabernet-Dauerbrenner in neuem Look

Descrizione del vino:

Fein sprdde Textur, im fruchtig-saftigen Gaumen. Zwetschgen sowie Holundergelee und
Schattenmorellen im fiilligen Finale. Uberzeugender Cabernet fiir viele Gelegenheiten.
Nota di degustazione:

Rubingranat. Betérendes Bouquet nach reifen Pflaumen und frischem Waldbeerenkompott in
der susslichen Nase, dahinter Milchschokolade, Hagebuttentee und leichter Carameltouch.
Samtige Textur, im fruchtigsaftigen Gaumen, Zwetschgen sowie Holundergelée und
Schattenmorellen im filligen Finale.

Abbinamenti:

Eignet sich hervorragend als Begleiter zu Surf and Turf, gegrilltem Fleisch und Fisch, Baked
Potato und Tex-Mex. Toll auch zu Hamburgern.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Av A L 0 N Pae§e d'origine: o
Regione: California
CALIFORNIA Produttore: Avalon
e e Valutazioni: Score 17/?0 _

e Vinificazione: 8 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 13.8 %
Maturita: Jetzt bis 2018
Varieta d'uva: 75% Cabernet Sauvignon, 13% Syrah, 7% Zinfandel, 4% Merlot
Numero di articolo: 0697812
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Cabernet Sauvignon
California
Avalon Winery
Origine:
Valutazioni: Score 17/20
Varieta d'uva: 75% Cabernet Sauvignon, 13% Syrah, 7%
Zinfandel, 4% Merlot
Maturita: Jetzt bis 2018
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 8 Monate in Barrique
Gradazione 13.8%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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