
2013 Condado de Haza

Ribera del Duero DO, Alejandro Fernandez, Grupo Pesquera

Unschlagbarer Weinwert aus dem Ribera del Duero

Nota di degustazione:
Dichtes Purpur mit schwarzen Relfexen. Reife Brombeeren und Korinthen in der tiefgründigen
Nase, unterlegt mit dunkler Schokolade und Backpflaumen. Samtig-cremiger Gaumenfluss
mit grossartiger Balance zwischen Ribera-Wärme und Fernandez-Frische, viel schwarze
Frucht, nun auch schwarzer Holunder, Brombeeren, Heidelbeergebäck und Pralinen, saftig-
weich bis ins fruchtbetonte Finale.
Abbinamenti:
Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbällchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Käsesorten oder auch Poulet.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine: Spagna
Regione: Ribera del Duero
Produttore: Condado de Haza-Familia Fernández Rivera
Valutazioni: Guía Repsol 93/100, Score 18/20
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: Jetzt bis 2025
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Numero di articolo: 0200313
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Condado de Haza
Ribera del Duero DO
Alejandro Fernandez
Grupo Pesquera

Origine: Spagna
Valutazioni: Guía Repsol 93/100, Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Maturità: Jetzt bis 2025
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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