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2012 Bianco Col Diso6re

Collio DOC, Societa Agricola Russiz Superiore, Marco Felluga

Toller Weisswein voller Noblesse

Nota di degustazione:

Mittleres Gelb, griinliche Akzente. Ein késtliches Bouquet nach Aprikosen, Golden Delicious
und Akazienbliiten. Am Gaumen fiillig, von konzentrierter, gelber Frucht, erganzt durch sanfte
Honignoten und Goldmelisse, sehr ausdrucksstark, samtig und harmonisch; ein Weisswein-
Elixier, das im Mandel-betonten Finale ein schdnes Lagerpotenzial verspricht.

Abbinamenti:

Hervorragend zu Vitello tonnato, Minestrone, Friti misti sowie Siedfleisch und Mortadella und
Carbonara. Toll auch zu kraftigem Kéase und gerauchertem Fisch.

USSIZ Consigli per il consumo:

SUPERIORE Gekdihlt bei 9-12 Grad servieren

C oL | Paese d'origine: Italia

o Regione: Friuli-Venezia Giulia

i.‘ﬂl; DISORE Sottoregione: Collio

Produttore: Soc.Agric.Russiz Superiore
Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 18.5/20, Wine Spectator 90/100
Vinificazione: 24 Monate in Grossholz
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 135%
Maturita: Jetzt bis 2023
Varieta d'uva: 40% Pinot Bianco, 35% Friulano, 15% Sauvignon Blanc, 10%

Ribolla Gialla

Numero di articolo: 0829712

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS
Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Bianco Col Disére
Collio DOC
Societa Agricola Russiz Superiore
Marco Felluga
Origine: Italia
Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 18.5/20, Wine
Spectator 90/100
Varieta d'uva: 40% Pinot Bianco, 35% Friulano, 15%
Sauvignon Blanc, 10% Ribolla Gialla
Maturita: Jetzt bis 2023
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 24 Monate in Grossholz
Gradazione 13.5%
alcolica:
Servizio: Gekihlt bei 9-12 Grad servieren
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