
2009 Château Cheval Blanc

1er Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC

Ancora più ricco di finezza rispetto al 1998

Nota di degustazione:
Colore granato-violaceo pieno, denso al centro, lilla sul disco. Bouquet di frutta secca, toni di
fichi, datteri, cioccolato e raffinato tè Darjeeling; malto, note di erbe aromatiche; caldo ma non
bruciante, diventa più morbido con l’aria. Sublime al palato, dove tutto è morbido e setoso,
fino all’opulenza; note di caramello; ancora una volta la superba tavolozza di erbe
aromatiche e un tocco di spezie dell’Estremo Oriente. Il suo naso lo renderà un Saint-Emilion
La Tâche. Al palato, diventerà uno dei migliori Chevaux di sempre.
Abbinamenti:
Delizioso con brasati, entrecôte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: FR
Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Emilion e Satelliti
Produttore: Château Cheval Blanc
Valutazioni: WeinWisser 20/20, Parker 100/100, Wine Spectator 96–99/100
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2045
Varietà d'uva: 58% Merlot, 42% Cabernet Franc
Numero di articolo: 0474809
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Château Cheval Blanc
1er Grand Cru Classé A
St-Emilion AOC

Origine: FR
Valutazioni: WeinWisser 20/20, Parker 100/100, Wine

Spectator 96–99/100
Varietà d'uva: 58% Merlot, 42% Cabernet Franc
Maturità: fino a 2045
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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