
2023 San Vincenzo Cuvée Lisa

Bianco Veneto IGP, Anselmi

Dal mctre del vino bianco veneto

Descrizione del vino:
In Veneto, Roberto Anselmi è uno dei grandi nomi del vino, dedito a una ricerca incessante
della qualità. A ragione, i suoi vini sono presenti nei menu di alcuni dei migliori ristoranti del
mondo. Ha dedicato questo vino, ottenuto da colline con terreni vulcanici e calcarei nella
regione del Soave, a Lisa, sua figlia, che rappresenta la nuova generazione dell'azienda.
Nota di degustazione:
Hellgelb, goldene Reflexe. Sehr offene, intensiv parfümierte Nase, die an Grapefruit,
Madarinen und Zitronengras erinnert, auch etwas Marzipan und feine Blütendüfte. Sehr
aromatisch und einnehmend der Gaumen: die zitrischen Noten bestätigen sich, auch
Stachelbeeren und eine Spur Mango sind auszumachen, sehr fein aufeinander abgestimmt;
über die Mitte hinaus auch mineralische Akzente, insgesamt sehr spannungsgeladen;
präziser Abgang.
Abbinamenti:
Si consiglia di abbinare questo vino a carni bianche, pesce e crostacei. Lo apprezzerete
anche con focacce, cheesecake, antipasti, spaghetti alle vongole e gnocchi al burro di salvia.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 8 e 10 gradi
Paese d'origine: IT
Regione: Veneto
Sottoregione: Divers Vénétie
Produttore: Anselmi
Valutazioni: Score 18/20
Vinificazione: 3 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 12.0 %
Maturità: fino a 2027
Varietà d'uva: 60% Garganega, 10% Goldtraminer, 10% Incrocio Manzoni, 10%

Chardonnay, 10% Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 0494623
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

San Vincenzo Cuvée Lisa
Bianco Veneto IGP
Anselmi

Origine: IT
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 60% Garganega, 10% Goldtraminer, 10%

Incrocio Manzoni, 10% Chardonnay, 10%
Sauvignon Blanc

Maturità: fino a 2027
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 3 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione
alcolica:

12.0 %

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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