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2022 Chateau Peymouton

Grand Cru, St-Emilion AOP
| migliori acquisti di St.-Emilion

Descrizione del vino:

Le viti di Peymouton sono coltivate sui terreni storici del prestigioso Chateau Laroque. |
diversi strati di argilla sull'altopiano calcareo conferiscono al vino densita e struttura, senza
mettere in ombra I'eleganza fornita dal calcare.

Nota di degustazione:

| frutti rossi segnano il delicato bouquet con note di succo di mirtillo, oliva nera e leggero
tabacco. Al palato e succoso, morbido e scattante, con estratto sabbioso e corpo medio.
Finale aromatico e leggermente astringente, con note di marasca e ginepro.
Abbinamenti:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina piu speziata.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: FR

Regione: Bordeaux

Sottoregione: St-Emilion e Satelliti

Produttore: Chéteau Laroque

Valutazioni: James Suckling 92—93/100, Score 18/20, Jeb Dunnuck
91-93/100, Parker 87—-90/100, WeinWisser 17/20

Maturita: 2026-2043

Numero di articolo: 1063222
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chéateau Peymouton
Grand Cru
St-Emilion AOP
Origine: FR
Valutazioni: James Suckling 92-93/100, Score 18/20, Jeb
Dunnuck 91-93/100, Parker 87—-90/100,
WeinWisser 17/20
Maturita: 2026-2043
Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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