
2021 Orben

Rioja DOCa, Bodegas Artevino

Dalla regione più prestigiosa della Rioja

Descrizione del vino:
La cantina boutique Bodegas Orben è considerata una delle più ambiziose aziende vinicole
della Rioja. La famiglia basca Antón possiede vigneti di Tempranillo nelle vigne più alte della
Rioja Alavesa, nei dintorni mozzafiato di Laguardia, e ha reinterpretato questa regione con i
suoi vini. L'Orben è potente e autentico.
Nota di degustazione:
Brillantes, sattes Granatrot vom Rand bis zur Mitte. Schwarze Kirsche und Waldbeeren an
der Nase. Auch balsamische Noten von dunklem Edelholz und mediterranen Kräutern und
mineralische Nuancen von Kalk und Graphit. Am Gaumen mit beeindruckender
Konzentration. Etliche Facetten von schwarzen Beeren, auch Nuancen von Trockenfleisch,
gerösteter Moccabohne und Kokosgebäck. Unverkennbare Rioja-Intensität und Finesse.
Nach und nach offenbart die samtige Textur eine Vielschichtigkeit, die das enorme Potenzial
erahnen lässt.
Abbinamenti:
Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti più raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina più speziata.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Spagna
Regione: Rioja
Produttore: Bodegas Artevino
Valutazioni: Guía Proensa 94/100, Score 18.5/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: fino a 2033
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Numero di articolo: 1372021
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Orben
Rioja DOCa
Bodegas Artevino

Origine: Spagna
Valutazioni: Guía Proensa 94/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Maturità: fino a 2033
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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