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2021 Chardonnay Alta Angelica Zapata

Mendoza, Bodega y Vifiedos Catena

Un consiglio da insider!

Descrizione del vino:

Giornate calde e soleggiate e notti fresche permettono alle uve Chardonnay coltivate ai piedi
delle montagne del Corddn del Plata di raggiungere un equilibrio e una maturazione
eccellenti. Da qui lo Chardonnay Angélica viene pressato nella bodega principale
dell’Argentina - un riflesso delle alte quote di Mendoza che, grazie al clima unico di alta
montagna, mostra un’abbondanza di frutta e freschezza.

Nota di degustazione:

(st) Giallo oro brillante dal bordo al centro. Un delizioso aroma di biscotto al limone, crumble
caldo di mele e nocciole tostate. Inoltre, sfumature di petali di fiori secchi, baccello di vaniglia
e pepe bhianco al naso di ampio respiro. Sottile eleganza e grande pienezza al palato. La
vivace acidita avvolge la trama setosa in perfetta armonia. La favolosa freschezza e i sapori
di frutta assicurano un piacere di beva irresistibile.

Abbinamenti:

Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 9 e 12 gradi
3 . Paese d'origine: Argentina
W Regione: Mendoza
ANGELICA ZAPA Produttore: Catena
Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 18.5/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
—“-—"—cc ; Viticoltura: Tradizionale
- Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturita: fino a 2030
Varieta d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 1308621
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay Alta Angelica Zapata
Mendoza
Bodega y Vifiedos Catena

Origine: Argentina

Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 18.5/20
Varietd d'uva: 100% Chardonnay

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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