
2021 Pinot Noir Tayu 1865

Valle del Malleco, Viña San Pedro

Pinot nero dal fresco sud del Cile

Descrizione del vino:
I vini della Valle del Malleco sono ancora una rarità, ma la situazione potrebbe presto
cambiare. A circa 600 chilometri a sud di Santiago si trova la DO più giovane e più
meridionale del Cile, che è stata nobilitata con la denominazione di origine protetta solo nel
2002. Si tratta di una viticoltura in condizioni estreme, ma gli abitanti indigeni hanno sempre
prodotto vino per il proprio consumo. Questo ha portato gli "esploratori del clima fresco" tra le
aziende vinicole sul percorso: estati brevi, inverni freddi, una zona di origine vulcanica con
foreste e laghi freschi, e il termometro non sale mai oltre i 28°. Ha qualcosa della Borgogna,
prima che il cambiamento climatico si facesse sentire anche lì. Vina San Pedro ha avviato un
entusiasmante progetto congiunto con la tribù "Buchahuelco", con successo – oltre ai
laboriosi aiutanti in loco, anche la scelta del vitigno ha contribuito in modo decisivo: sono stati
piantati "cloni di Digione" borgognoni, che producono uve a bacca piccola piene di eleganza e
vigore.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Cile
Regione: Cile meridionale
Sottoregione: Malleco
Produttore: San Pedro
Valutazioni: Descorchados 96/100, Score 19/20
Vinificazione: 48 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 12.5 %
Maturità: fino a 2030
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Numero di articolo: 1264621

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir Tayu 1865
Valle del Malleco
Viña San Pedro

Origine: Cile
Valutazioni: Descorchados 96/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Maturità: fino a 2030
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 48 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

12.5 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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