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GRAND VIN DE LA BEKAA

CHATEAU KEFRAYA

S EN BOUTENLLE AU CHATEA
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MOVENPICK
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2019 Chateau Kefraya Rouge

Vallée de la Bekaa

\"Un terroir, un'anima, un grande vino\"

Descrizione del vino:

Le uve di questo classico libanese, dal carattere forte, provengono da viti di 30 anni e
sviluppano meravigliosi aromi durante la maturazione, prima di essere raccolte
esclusivamente a mano. Solo le migliori uve di Syrah, Cabernet Sauvignon e Mourvédre
vengono selezionate in ogni annata per comporre questa intensa cuvée. Invecchiato a lungo
in botti di rovere, il vino rosso di Chateau Kefraya combina un frutto potente, un‘eleganza
setosa e sottili note speziate di cuoio e vaniglia.

Nota di degustazione:

Rosso rubino carico fino al bordo. Aroma fresco e fruttato di lamponi, mirtilli rossi e alcune
spezie, ma anche moka e cioccolato al latte. Al palato rivela un frutto finemente equilibrato
con un’acidita adeguata, frutti a bacca rossa e nera, con sottili sapori di tostatura; i tannini
sono maturi e sapientemente integrati; un finale persistente, accompagnato da alcune note di
vaniglia e un finale di tipo mediterraneo.

Abbinamenti:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: Libano

Regione: Valle della Bekaa

Produttore:

Valutazioni: Bettane & Desseauve 94/100, Score 18.5/20

Vinificazione: 18 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 13.5%

Maturita: fino a 2032

Varieta d'uva: 50% Cabernet Sauvignon, 30% Syrah, 20% Cabernet Franc
Numero di articolo: 0504019
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéateau Kefraya Rouge

Vallée de la Bekaa

Origine: Libano

Valutazioni: Bettane & Desseauve 94/100, Score 18.5/20

Varieta d'uva: 50% Cabernet Sauvignon, 30% Syrah, 20%

Cabernet Franc

Maturita: fino a 2032

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Mesi in Barrique

Gradazione 135%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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