
2018 Oratorio di San Lorenzo

Carmenere Riserva, Colli Berici DOC, Inama

Carmenère Riserva del Veneto

Descrizione del vino:
Un Carmenère dall’Italia: una rarità, e che rarità! Nella piccola e incontaminata valle dei Colli
Berici, la famiglia Inama produce da anni vini di altissima qualità con l’uva Carmenère.
Grazie ai consigli dell’enologo di Bordeaux Stéphane Derenoncourt, i vini hanno acquisito
ancora più formato e classe. L’Oratorio di San Lorenzo proviene da viti di oltre 20 anni e
matura per un anno in barrique.
Nota di degustazione:
Colore rosso rubino scuro, quasi porpora. Un naso distinto che si apre con note di more e
ribes nero, poi menta ed eucalipto e note di tostatura. Al palato si presenta un meraviglioso
gioco tra frutta espressiva e freschezza, ora anche prugne e tabacco cubano, molto
concentrato e intenso, sostenuto da tannini a maglie fini; non cede nel finale di lunga durata.
Una rivelazione!
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Italia
Regione: Veneto
Produttore: Azienda Agricola Inama
Valutazioni: Falstaff 95/100, James Suckling 94/100
Vinificazione: in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: fino a 2036
Varietà d'uva: 100% Carmenère
Numero di articolo: 1371718
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Oratorio di San Lorenzo
Carmenere Riserva
Colli Berici DOC
Inama

Origine: Italia
Valutazioni: Falstaff 95/100, James Suckling 94/100
Varietà d'uva: 100% Carmenère
Maturità: fino a 2036
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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