
2015 Schwarz Rot

Burgenland, Johann Schwarz

Der Hans, der kann’s …

Descrizione del vino:
Als Meister-Metzger ist Johann Schwarz eine Koryphäe mit überregionalem
Bekanntheitsgrad; als Winzer ist er schon jetzt eine Legende, obwohl er sein Weingut erst im
Jahr 1999 gegründet hat. Seine kraftvoll-eleganten Rotweine haben das Burgenland neu
definiert und Massstäbe für die ganze Region gesetzt. Das Filetstück seiner Kollektion ist der
Kultwein Schwarz Rot, zu 100% aus Zweigelt.
Nota di degustazione:
Granatrubin mit violettem Rand. Komplexes, leicht verhaltenes blaubeeriges Bouquet,
Veilchen und Black Kurant am kräftigen Gaumen mit reifem Extrakt, Cassisdrops und rote
Pflaumen im Rückaroma, dahinter Eisenkraut, schwarze Oliven und spürbare Mineralik,
dieses Jahr sehr viel Eleganz aufzeigend – besticht durch Finesse und nicht Kraft! Von der
Jury á la Carte zum besten Zweigelt Össterreich’s gewählt!
Abbinamenti:
Eignet sich hervorragend als Begleiter zu gebratenen und geschmorten Gerichten sowie Wild.
Servieren Sie ihn zu glasierter Kalbsschulter, Rindshohrücken, Lamm mit Kräuterkruste sowie
gebratener Leber. Toll auch zu Gouda, Brie und Camembert.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Austria
Regione: Burgenland
Sottoregione: Burgenland
Produttore: Schwarz
Valutazioni: Score 19/20, Falstaff 95/100
Vinificazione: im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: Jetzt bis 2028
Varietà d'uva: 100% Zweigelt
Numero di articolo: 0617015
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Schwarz Rot
Burgenland
Johann Schwarz

Origine: Austria
Valutazioni: Score 19/20, Falstaff 95/100
Varietà d'uva: 100% Zweigelt
Maturità: Jetzt bis 2028
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: im Barrique
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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