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2016 Aloxe-Corton AOC
Domaine Poulleau Pére & Fils

Abbinamenti:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewilrztem Fisch, Beeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkése oder reifem Weichkase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Consigli per il consumo:

Chamobriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Francia

Regione: Borgogna
Sottoregione: Céote de Beaune
Produttore: Poulleau

Valutazioni:

Vinificazione: 14 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita: Junger Genuss mdglich, am schdnsten nach 6 bis 10 Jahren
Varieta d'uva: 100% Pinot Noir
Numero di articolo: 0714516
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Aloxe-Corton AOC
Domaine Poulleau Pére & Fils
Origine: Francia
Valutazioni:
Varieta d'uva: 100% Pinot Noir
Maturita: Junger Genuss mdglich, am schénsten nach 6
bis 10 Jahren
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 14 Monate im Barrique
Gradazione 13.0%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

