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2012 Tenuta Frescobaldi di Castiglioni
Toscana IGT, Marchesi de' Frescobaldi

Nota di degustazione:

Lebendiges Rubinrot, granatrote Nuancen. Heidelbeeren und stisse Himbeeren im
ausladenden, enorm einnehmenden Bouquet, auch Rosenblatter und etwas Pfefferwiirze. Am
Gaumen von prachtiger Reife, zu den beerigen Noten gesellen sich auch Melasse-Tone; von
gutem, aber nicht Uberméachtigem Korper, fein ergénzt durch die sprichwortlich toskanische
Frische; samtene Tannine und Noten von schwarzer Schokolade runden das Gesamtbild
gekonnt ab; harmonisches Finale.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Italia

Regione: Toscana

Sottoregione: Divers Toscane

Produttore: Frescobaldi

Valutazioni: James Suckling 90/100, Score 18/20
Vinificazione: 12 Monate in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita: Jetzt bis 2023

50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 10% Cabernet Franc,
10% Sangiovese
Numero di articolo: 0286512

Varieta d'uva:
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Tenuta Frescobaldi di Castiglioni
Toscana IGT
Marchesi de' Frescobaldi
Origine: Italia
Valutazioni: James Suckling 90/100, Score 18/20
Varieta d'uva: 50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 10%
Cabernet Franc, 10% Sangiovese
Maturita: Jetzt bis 2023
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Monate in Barrique
Gradazione 13.0%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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